
90CÔTE DE BOEUF “LIMOUSINE” 
Grillée sur braises, béarnaise maison

MERLU ENTIER DE L’ÎLE D’YEU
Roti au beurre citronné aux algues 

65

Accompagnement au choix : écrasé de pommes de terre, frites ou légumes du moment

LES PLATS POUR 2 PERSONNES
LES INCONTOURNABLES DE LA MISSION

LES PLATS

19

25

PÊCHE DU MOMENT
Fregola sarda comme un risotto à l’ail des ours, sauce hollandaise 22

29

25

Supplément de 5€ dans la demi-pensionSupplément de 10€ dans la demi-pension

EDITÉE EN AVRIL 2025. PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS.
SI VOUS AVEZ DES ALLERGIES ALIMENTAIRES, N’HÉSITEZ PAS À VOUS RAPPROCHER DE NOS ÉQUIPES.

HORAIRES D’OUVERTURE 12:00 - 14:30 — 19:00 - 22:30 
@LAMISSIONYEU 

MAQUEREAU 
En sashimi, mariné au cidre, concombre
iodé aux algues

18

ASPERGES VERTES DES LANDES
Jaune d’œuf confit, ajo blanco

FOIE GRAS POÊLÉ
Champignons, sarrasin croquant, pain
feuilleté

A PARTAGER... OU PAS
PATÉ CROÛTE DE LA MAISON BOLARD
Pickles de graines de moutarde, mesclun

OEUF MAYO ENTRE TERRE & MER
Tarama maison, servi à la pièce
HUÎTRES CORCAUD N°3
Par 3 ou par 6

RILLETTES DE THON FUMÉ PAR NOS SOINS
Biscotte maison

JAMBON MANGALICA
En chiffonade

TARTARE DE BOEUF (120GR)
Au couteau à notre façon, piquillos, herbes
fraiches, touche de fumé

3 

9

12

12

9

14
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HOUMOUS DU CHEF

THON FUMÉ MAISON
Crème iodée

 6/

12

7

ASSIETTE DE FROMAGES
Confiture de cerises noires

BABA AU RHUM DE LA MISSION
Rhum Trois Rivières Triple Millésime 
Rhum Cuvée l’Océan

CHOCOLAT DÉCLINÉ
Mousse, crémeux, biscuit au grué, glace 

10

22
24

10

 SALADE DE FRAISE, SABLÉ, SORBET CITRON

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU
Caramel au beurre salé, crème glacée vanille 

11

9

LES DESSERTS

SALADE CESAR
Laitue romaine, sauce césar, parmesan, capres frits, croutons et poulet

TARTARE DE BOEUF
Au couteau à notre façon, piquillos, herbes fraiches, touche de fumé, frites, salade

MAFALDINES TRUFFÉES
Mantecatura à la truffe d’été ,parmesan

PICANHA DE BOEUF ANGUS
Carottes confites, jus de bœuf à l’ail noir, purée cardinale 
VOLAILLE NOIRE DE CHALLANS 
Pomme purée, sauce suprême

22

21

Supplément : Foie gras poêlé, 7 € - Truffe d’été, 9 €

JARDIN DE LA MISSION
Légumes de saisons rôtis, purée cardinale, fregola sarda, jus de légumes au vinaigre de framboises

11

19180 g 360 g

12
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